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regstaurante

DESDE HACE 20 ANOS COMPARTO AQUI MI PASION POR LOS SABORES Y PLATOS QUE
DESCUBRI Y APRENDI A AMAR DURANTE MIS VIAJES POR EL SUDESTE ASIATICO, INDIA, [
AFRICA, GRECIA, ESPANA Y MUCHOS OTROS LUGARES DEL MUNDO. MUCHOS DE ELLOS /

TUVE LA OPORTUNIDAD DE CONOCERLOS DE PRIMERA MANO EN LAS COCINAS LOCALES. /
DISFRUTEN DE UNA SELECCION DE MIS PLATOS FAVORITOS — LES DESEO UNA ESTANCIA
INOLVIDABLE EN MI TUYO Y EN EL SUYO.




ENTRANTES

Feta Qriega 12,00

Queso de oveja a la plancha con aceite de oliva tomate, cebolla, pimiento,
aceitunas, ajo, guindilla y orégano

Champinones al Ajillo 9,50

Champifiones salteados en aceite de oliva con ajo, pimiento, cebolla, perejil,
chile y un toque de jerez

Mary Tierra 14,50 .
Gambas, champirfiones y jamdn serrano salteados en mantequ:lla deagjoy /‘:
, hierbas, con perejil y un toque de jerez '

K‘ _) Qambas dl An"@ Tuqb 13,00

j 5epa Tom Kka 9,00
Sopa tailandesa de leche de coco con champiriones, pimiento, cebolla y hierbas

tailandesas
con pollo +2,00 con gambas o tofu + 3,00

Masoor Ddl 8,50

Sopa de lentejas rojas con leche de coco, tomate, cebolla, cilantro fresco y yogur

Qyozas 10,50

Crujientes gyozas fritas rellenas de verduras, acompariadas de una salsa de sojaq,
vinagre de arroz y chile

Horictiki Ensalada Qrieqa 13,00

Tomate, pepino, cebolla roja, pimiento, ajo, guindilla, aceitunas negras, orégano,
queso feta, aceite de oliva y zumo de limén

;’ Ensalada Tuyo Pequena 8,00

Pequeria ensalada de hojas variadas con tomate, pepino,
cebolla, manzana, nueces, vinagreta de
e frambuesa y parmesano y .
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—%—‘ PLATOS PRINCIPALES et

ASIA DEL SUR - INDIA
Butter Chicken 1750

Tiras de pechuga de pollo salteadas en una suave y cremosa salsa de
tomate, con cilantro fresco, ensalada y arroz basmati

Chicken Tikka Masala 17,00

Curry de pollo en salsa de tomate y cebolla con espinacas frescas, cilantro,
yogur y arroz basmati (también disponible en versicn vegetariana)

C hana Dal 14,00

Curry especiado de garbanzos con tomate, cebolla, espinacas y yogur,
acompafado de arroz basmati

Chicken Kormea 17,00

Curry suave y cremoso de almendras con coliflor, zanahoria,
pimiento y cebolla (también disponible en version vegetarigna,)

1}
_INek Hoisin 14,50

Verduras salteadas al wok con cacahuetes, salsa hoisin, cilantro fresco y
arroz basmati
con pollo + 3,00 con gambas o tofu + 4,00

Beef Indochine 21,00

Tiras de solomillo de ternera salteadas con jengibre, chile, cilantro y
cacahuetes, sobre ensalada con alifio de lima y acompariadas de arroz
basmati

a Teahu Gado Gado 18,00

Tofu crujiente con rebozado de panko y almendras, salsa de cacahuete y
chile, verduras salteadas al wok y arroz basmati

Nasi Kunir«, 13,50
drroz al estilo indonesio con pimiento, cebolla, calabacin y champi@on AN

con pollo +3,00 con gambas o tofu +4,00 pe M
P A e |




_J Ped Thai 14,00

Fideos de arroz salteados con verduras, cacahuetes, cilantro fresco,
pepino, salsa de tamarindo, cebolleta y lima

con pollo +3,00 con gambas o tofu +4,00

Y Geeng Keow 15,00

Curry verde tailandés con leche de coco, pimiento, judias verdes,
berenjena, champiriones, cebolla, cilantro fresco, hierba limén y
albahaca tailandesa, acomparfiado de arroz basmati

con pollo +3,00 con gambas o tofu + 4,00

j Pla Kapbb\g Nem Prik 21,00

Dorada fresca entera a la parrilla con una salsa
tailandesa de albahaca, dulce y picante,
acompariada de ensalada y arroz basmati

ASIA ORIENTAL - JAPON |/ COREA

Tun~a Teriyaki 21,00

Filete de atun fresco a la plancha con salsa teriyaki de naranja y
Jjengibre, verduras salteadas al wok y arroz basmati

Tub\a Tafaki 20,00 También disponible como entrante 15,00

Atun ligeramente marcado con costra de togarashi y sésamo,

.

\

vl acompafiado de ensalada de pepino y wakame, tempura de verduras y
-

L

arroz basmati

_J) Bulgogqi Barbecue Beef 22,00

Finas ldminas de solomillo de ternera sobre
verduras salteadas al wok, con una sabrosa _.




POSTRES

Meusse casera de chocolate ymenta 7,50

Elaborada con chocolate negro y chocolate con menta

C rema C alalana 6,00

Con jengibre, ralladura de naranja y una crujiente capa de azdcar
caramelizada

Yogur grieqo 7,00

Con miel, canela y nueces

Géteau au Chocolat 7,50

Pequerio pastel de chocolate con corazdn caliente y fundente,
acompariado de salsa de vainilla y Amaretto y almendras tostadas

(rema de mangd, maracwé g mascarpone 7,50

uave crema afrutada de mango y maracuyd con mascarpone
23w de vainilla y cremoso yogur griego
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